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Załącznik nr 1 

ZP 13/19 

SPECYFIKACJA USŁUGI 

 wynajmu sali wykładowej i zapewnienia poczęstunków na potrzeby konferencji informacyjno – 

promocyjnej w ramach projektu „Rozbudowa i modernizacja ujęcia wody i stacji wodociągowej 

Swatowska w Rykach wraz z systemami monitoringu sieci i zdalnego odczytu wodomierzy” 

 

Termin realizacji usługi: 
06.12.2019 r. godz. 13:00-16:00 

 

Szczegółowy opis przedmiotu zamówienia: 
 

Wykonawca udostępni salę na wykłady związane z konferencją w dniu 06.12.2019 r. w godzinach od 

13:00 do 16:00, w której przewiduje się udział 100 osób.  

1. Wymagania wobec sali są następujące: 

a) wyposażenie w krzesła w ilości adekwatnej do ilości uczestników; 

b) wyposażenie w nagłośnienie (w tym min. dwa mikrofony), rzutnik, laptop oraz ekran celem 

wyświetlania prezentacji; 

c) sala powinna zapewniać estetykę adekwatną do charakteru oraz rangi przedsięwzięcia (nie 

dopuszcza się możliwości wykorzystania sal gimnastycznych, hal, korytarzy i innych tego typu 

przestrzeni); 

d) sala oddalona o nie więcej niż 15 km od siedziby Spółki tj. ul. Słowackiego 5, 08-500 Ryki (licząc 

wg wskazań map Google). 

 

2. Zapewnienie poczęstunku (100 osób) 

a) napoje: herbata (herbata min 3 rodzaje: czarna, owocowa, zielona), sok owocowy (min. 2 

rodzaje), woda gazowana/ niegazowana, kawa z ekspresu, mielona i rozpuszczalna do wyboru; 

b) dodatki: cukier, cytryna, mleko do kawy, 

c) ciastka suche koktajlowe różnego rodzaju (min. 3 rodzaje) 

d) szwedzki stół 

 Dania ciepłe:  

 pierogi mix (min. 2 rodzaje np.  ruskie, z kapustą i grzybami, z serem, z mięsem) 

 Dania zimne: 

 Sałatka (min. 2 rodzaje, np. Cezara, grecka, wielowarzywna) 

 kanapki (min 3 rodzaje, w tym przynajmniej jeden rodzaj bezmięsny) 

 rolmopsy 

 faszerowane jajka 

 pieczywo 

e) Wykonawca zapewni również obsługę kelnerską oraz naczynia, serwetki i sztućce (nie dopuszcza 

się stosowania naczyń i sztućców jednorazowych). 
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